










  

Polpa di Capesante fresche 12,00 euro l’etto (14)

3,00 euro l’etto (14)





Arancino di riso, patate, cozze e zucchina con 
coulis di datterino giallo

Baccala’ mantecato,vellutata di patate, chips di 
polenta e polvere di olive

Carpaccio di tonno rosso, crema di avocado al gin 
e perle di wasabi

Gamberone all’arancia, agretto al burro e 
mandorle tostate

Salmone gravlax alla tequila, insalatina di 
barbabietola al shichimi e cialda di riso

Tagliatella di seppia scottata, ribes, insalatina 
di finocchio e pompelmo rosa

Sgombro in olio cottura, caviale di melanzana, 
pomodorino confit e perle di basilico

Polpo laccato al miele e paprika, crema di 
ceci neri e rosmarino

Tataki di pesce spada, raita alla menta e
zucchina alla scapece

Parmigiana di melanzane in pasta fillo 
con crema di bufala

Uovo fritto su crostone di pane ai cereali, 
crema di avocado e guanciale croccante

Maialino c.b.t., con verdure spadellate 
e teryaki

Mini burger di manzo, crema di parmigiano 
e tartufo estivo 

Crocchetta di ceci neri con yogurt, zenzero 
e erba cipollina

Fiori di zucca in tempura con ricotta 
affumicata e confettura di fichi  

16,00 euro (1,9,14)

18,00 euro (4,9)

20,00 euro (2,7,8)

20,00 euro (2,7,8)

18,00 euro (4,9)

20,00 euro (4,9)

16,00 euro (4,9,13)

20,00 euro (4,9,13)

18,00 euro (4,7)

14,00 euro (1,3,7,9)

14,00 euro (1,3,13)

16,00 euro (6,9,12)

18,00 euro (7,12)

12,00 euro (1,7,13)

14,00 euro (1,7)



Tempura di verdure di stagione 
accompagnata da maionesi vegan

Salmone Balik con crostini e burro francese

Acciughe del Cantabrico con crostini 
e burro francese

12,00 euro (1,6,8)

18,00 euro (1,4,7)

16,00 euro (1,4,7)

24,00 euro 
(1,2,3,4,6,7,9,14)

18,00 euro 
(1,3,5,6,7,8,9,11)

20,00 euro 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,11,14)

14,00 euro 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,11,14)







7,00 euro l’etto (4)

6,00 euro l’etto (4)

6,00 euro l’etto (4)

5,00 euro l’etto (4)



Fusillone di Gragnano con stracotto di polpo, 
chips di patate e olive disidratate

Tagliolino di Gragnano, datterino rosso, scorfano 
e pane croccante al nero di seppia

Calamarata di Gragnano, crema di zucchina alla 
menta e tartare di tonno rosso

Linguina di Gragnano, datterino giallo, 
granseola e bottarga di muggine

Spaghetto quadrato di Gragnano, aglio nero, 
olio extravergine d’oliva e peperoncino
con tartare di gambero rosso

Spaghettone quadrato di gragnano ai ricci 
e grattugiata di limone

Spaghettone quadrato di Gragnano alle vongole

Riso Acquerello al porro stufato, ricotta di capra 
e alici del cantabrico

Riso Acquerello, wodka Beluga, storione 
e caviale essiccato

Riso Acquerello al gin tonic, battuto di 
crostacei e lime bruciato

Riso Acquerello mantecato alla Nerano 
e cozze tarantine

Pappardella del pastificio Gentile con ragu‘ 
di cavallo e fonduta di caciocavallo podolico

Spaghetto quadrato di Gragnano alla poverella 
(pomodorini, capperi, origano, olive 
e mollica fritta)

Paccherini con crema di peperone arrosto, 
ricotta affumicata e mandorle tostate

Riso Acquerello al pomodoro, crema di bufala, 
chips di melanzana e perle di basilico

Riso Acquerello cacio e pepe con fichi caramellati

18,00 euro (1,4,9)

22,00 euro (1,4,9,14)

18,00 euro (1,4,9)

25,00 euro (1,2,4,9,12)

20,00 euro (1,2,9)

20,00 euro (1,4,9)

18,00 euro (1,4,14)

18,00 euro (4,7,9)

22,00 euro (4,7,9,12)

25,00 euro (2,9)

16,00 euro (4,7,9,14)

18,00 euro (1,7,9)

14,00 euro (1,9)

16,00 euro (1,7,8)

16,00 euro (7,9,12)

16,00 euro (7,9)



Mazzancolla tropicale lardellata con crema 
di fave bianche e cipolla croccante

Darna di pescato del giorno alla griglia, salsa 
di datterino giallo e caponata di verdure
 
Calamaro scottato su acqua sale pugliese

Capesanta al burro di cacao, crema di topinabur 
e crumble al nero di seppia

Polpo arrosto con hummus di barbabietola 
e polvere di cappero

Filetto di manzo con salsa teryaki, insalatina 
di mango e cipollotto

Entrecote di manzo, insalatina di puntarelle 
e fichi all’aceto balsamico

Petto d’anatra laccato all’arancia, finocchio 
al ghiaccio

Pancia di maiale c.b.t., miele piccante spinaci 
o al burro e salsa tzatziki

Frittura mista 
(gamberi/calamari/triglia/merluzzetto/alici)

Frittura di calamari

Tempura di pesce 

22,00 euro (1,2,9,13)

20,00 euro (4,9)

18,00 euro (1,4,9)

20,00 euro (1,4,7)

20,00 euro (4,9,13)

24,00 euro (6,9,12)

20,00 euro (12)

20,00 euro (12)

18,00 euro (7,9)

19,00 euro (2,4)

18,00 euro (4)

18,00 euro (1,2,4)



Fiorentina di Chianina con contorni (circa 1000gr)

Costata taglio Tomahawk con contorni (circa 1000gr)

Costata di Scottona pugliese con contorni 
(circa 1000gr)

6,00 euro l’etto

6,00 euro l’etto

6,00 euro l’etto







Cannolo scomposto con mousse di ricotta di 
pecora, arancia candita e cioccolato 75%

Spuma di pasticiotto leccese con coulis
di amarena e crumble di frolla

Mousse al pistacchio di Bronte con crumble 
alla mandorla

Frollini agli agrumi e salsa al mou salato

Tiramisù al San Marzano

Semifreddo alla vaniglia Bourbon con salsa 
di mango e menta

Crostatina con crema chantilly al cocco e lamponi

Zuppa inglese

Baba’ al rum e crema chantilly

Cheescake ai frutti rossi

Sgroppino

Compose’ di frutta di stagione

Sorbetto

Degustazione Formaggi Beppino Occelli

 

8,00 euro (1,3,7)

7,00 euro (1,3,7)

8,00 euro (1,3,7)

6,00 euro (1,3,7)

7,00 euro (1,3,7)

10,00 euro (1,3,7)

6,00 euro

3,50 euro 

5,50 euro 

9,00 euro l’etto

7,00 euro (1,3,7,12)

8,00 euro (12)

8,00 euro (1,3,7)

7,00 euro (1,3,7)














